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Cocktails Signatures 

 
 

 BELLECOUR Fruité et Sucré  
Vodka infusée maison aux zestes de citron, Sirop de basilic « fait-maison »,  
Jus de framboise « Patrick font », Jus de citron jaune frais 
 

FOURVIÈRE Léger et Herbacé   
Vodka, Chartreuse verte, Concombre frais, Menthe fraiche, 
Jus de pomme « Patrick font », Jus de citron jaune frais 
 

VIEUX-LYON Original et Frais 
Vodka, Thym frais, Raisins verts,  
Citron vert frais, Soda au gingembre 
 

  TÊTE D’OR Herbacé et Frais 
Gin infusé maison au basilic frais, Sirop de basilic « fait-maison », 
Jus de poire « Patrick font », Fleur de sureau, Jus de citron jaune frais 
 

CROIX-ROUSSE Fruité et Léger 
Gin, Concombre frais, Coriandre fraiche,  
Jus de litchi « Patrick font », Citron vert frais, Eau gazeuse 
 

  TERREAUX Frais et Léger 
Gin, Romarin frais, Citron vert frais, Sucre roux, Eau gazeuse 
 
 

  PART-DIEU Explosion de saveurs 
Spiced rum infusé aux épices et écorces d’oranges « Infusion maison »  
Jus de fruit de la passion « Patrick font »,  
Bitter créole « fait-maison », Sirop de vanille 
 

JACOBINS Puissant et Frais 

Cachaça, Fleur de sureau, Basilic frais,   
Jus de fraise et litchi, Jus de citron vert frais 
 

BARTHOLDI Parfums des îles  
Spiced rum, Basilic frais, Citron vert frais, Sucre roux,  
Eau gazeuse, Bitter créole « fait-maison » 
 

 Les cocktails qui ont le plus de succès 
 
 

L’abus d’alcool est dangereux à la santé, à consommer avec modération. 



 
Cocktails Apéritifs 

 APÉROL SPRITZ Frais et Pétillant 
Apérol, Prosecco, Orange fraiche, Eau gazeuse 
 

AMERICANO Amer et Pétillant 
Campari, Vermouth rouge, Eau gazeuse, Orange fraiche 
 

NEGRONI Puissant et Amer 
Gin, Campari, Vermouth rouge 
 

  PISCO SOUR Léger et Frais 
Pisco, Jus de citron jaune frais, Sirop de sucre « fait-maison », blanc d’œuf 
 

Amaretto Sour Léger et Fruité 
Amaretto, Jus de citron jaune frais,  
Sirop de sucre « fait-maison », blanc d’œuf 
 

Cocktails à la Vodka 
 

COSMOPOLITAN Léger et Fruité 

Vodka, Triple sec, Jus de Cranberry, Jus de citron vert  
 

  SeX ON THE BEACH Fruité et Sucré 
Vodka, Liqueur de melon, Liqueur de fruits rouges,  
Jus d’ananas, Jus de Cranberry 
 

  MOSCOW MULE Épicé et Léger 
Vodka, Citron vert frais, Soda au gingembre 
 

  PORN STAR MARTINI Fruité et Léger 
Vodka, Jus de fruit de la passion, Sirop de vanille,  
Cocktail accompagné d’un petit shooter de vin pétillant  
 

BLOODY MARY Parfait pour un brunch 
Vodka, Moutarde, Citron jaune, Jus de tomate, Sauce épicée 
 

 Les cocktails qui ont le plus de succès 
 

L’abus d’alcool est dangereux à la santé, à consommer avec modération. 
 



 
Cocktails au Rhum 

 
 

  Mojito Léger et Sucré 
Spiced rum, Citron vert frais, Menthe fraiche, Sucre roux,  
Eau gazeuse, Angostura Bitter 
 

  DAIQUIRI Acidulé et Sucré 
Spiced rum, Citron vert frais, Sirop de sucre « fait-maison » 
 

RUM OLD FASHIONED Puissant et Sucré 
Rhum sec, Sucre roux, Zeste d’orange, Angostura Bitter 
Cocktail fumé aux copeaux de bois « sous cloche » 
 

  MAÏ taÏ Puissant et Sucré 
Rhum blanc, Rhum ambré, Sirop d’orgeat, Triple sec, Citron vert frais 
 

ZOMBIE Sucré et Frais 
Rhum blanc, Rhum ambré, Liqueur d’abricot,  
Citron vert frais, Sirop de grenadine, Jus d’ananas 
 

  PIÑA COLADA Fruité et Sucré 
Spiced rum, Purée de coco, Jus d’ananas, Ananas frais 
 

  PLANTEUR PUNCH Fruité et Sucré 
Rhum blanc, Rhum ambré, Sirop de vanille, Jus de fruits exotique, épices 
 

Caïpirinha Puissant et Sucré 

Cachaça, Citron vert frais, Sucre roux 
 

 Les cocktails qui ont le plus de succès 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

L’abus d’alcool est dangereux à la santé, à consommer avec modération. 
 



Cocktails au Gin 
Nous élaborons notre propre gin à partir d’un alcool blanc neutre. 

Attention nous ne distillons pas notre gin ! 
Notre principe est simplement de transformer un alcool neutre  

en un gin infusé maison avec nos propres ingrédients 

 
 PARADISE Sucré et Pétillant 

Gin, Fleur de sureau, Citron jaune,  
Sirop d’hibiscus « fait-maison », Soda aux fleurs d’hibiscus  
 

 SINGAPORE SLING Fruité et Sucré 

Gin, Liqueur de cerises, Sirop de grenadine,  
Triple sec, Jus de citron jaune, Jus d’ananas, Angostura Bitter 
 

GIN FIZZ Ultra Léger 
Gin, Jus de citron jaune frais, Sirop de sucre « fait-maison », Blanc d’œuf 
 

  GIN BASIL SMASH Fruité et Léger 
Gin, Basilic frais, Sirop de sucre « fait-maison », Blanc d’œuf 
 

  London mule Puissant et Sucré 
Gin, Sucre roux, Citron vert frais, Soda au gingembre  
 

Cocktails au Whisky 
  WHISKY SOUR Puissant et Léger  

Scotch whisky ou Bourbon, Jus de citron jaune frais,  
Sirop de sucre « fait-maison », Blanc d’œuf 
 

WHISKY OLD FASHIONED Puissant et Sucré 
Whisky, Sucre roux, Zeste d’orange, Angostura Bitter 
Cocktail fumé aux copeaux de bois « sous cloche » 
 

Cocktails à la Téquila 
Margarita Puissant et Sucré 
Tequila, Jus de citron vert frais, Triple sec, Verre givré au sel fin 
 

 Les cocktails qui ont le plus de succès 
L’abus d’alcool est dangereux à la santé, à consommer avec modération. 



  

Bar à Gin & Tonic 

 
 

CLASSIQUE Frais et Amer  
Gin Bombay Sapphire & Schweppes Premium Tonic 
Aromates : Zeste de citron jaune & Baies de genièvre 

 

CUCURBITACé Frais et Poivré  
Gin Hendrick’s & Schweppes Premium Tonic 
Aromates : Concombre frais & Poivre noir moulu 
 

Jardin d’hibiscus Fruité et Sucré  
Gin Citadelle & Schweppes Premium Hibiscus 
Aromates : Zeste de citron jaune & Fraise ou framboise fraîche  
 

AROMATIQUE Léger et Sucré  
Gin Monkey 47 & Schweppes Premium Ginger Ale 
Aromates : Zeste de citron vert & Gingembre frais 

 

TOUT-PUISSANT Puissant et Sucré  
Gin Elephant & Schweppes Premium Ginger Beer 
Aromates : Poivron vert et rouge & Gingembre frais 
 

BOTANIQUE Botanique et Léger  
Gin Mare & Schweppes Premium Tonic 
Aromates : Olives vertes & Romarin frais 
 
 
 
Composez-vous mêmes votre Gin & Tonic signature pour votre 
événement, avec votre nom ou celui de votre entreprise !  

 
 
 
 
 

L’abus d’alcool est dangereux à la santé, à consommer avec modération. 


